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Especificacion
Diluyente y medio liquido para el pre-enriquecimiento no selectivo de muestras de alimentos segun las normas 150.
Presentacion
5 Bolsas 2L Encajado Caducidad Almacenamiento
Bolsa 2000 ml 1 caja con 5 bolsas de 2L 16 meses 8-252C
con: 2000 £ 15 ml Bolsa estéril de PVC, libre de plastificantes, y con: 1 vial stopper +1
tapon de inyeccion. Dimensiones : 18x32 cm. Adecuada para analisis de
alimentos.
Composicion
Composicion (g/1):
Peptona de caseina 10,0
Cloruro sédico 50
Fosfato disodico (anhidro)..........cccceeevsccrerrne 3,50
Fosfato potdsico 1,5

(*1) Equivale a 9,0 g de fosfato
disddico dodecahidrato.

Descripcion/Técnica

Esta formulacion de la ddsica Agua de Peptona adna las ventajas de los dos diluyentes tradicionales en el muestreo de alimentos: las cualidades revitalizadoras del agua peptonada y la
capacidad amortiguadora del tampén fosfato.

La composicion de este diluyente se ajusta a la formula de la normat iva IS0 6579 para la deteccion de Sa/monella en alimentos, pero también cumple las especificaciones de ofras normas
IS0 para alimentos concrefos (6579,6785, 6887, 8261).

Utilizar el medio segun fines previstos, muestras y métodos validados

Cada bolsa estd disefiada para dispensar automdticamente grandes volimenes de medio de cultivo o diluyente.

Debe desecharse cualquier holsa parcialmente utilizados para evitar la contaminacion.

Dispone de varios puntos de conexion 1 tapén perforable (puerto de inyeccion) de policarbonato libre de latex, para la inyeccion de cualguier aditivo que se precise. Y un punto de inyeccion
(vial stopper) que puede conectarse a cualquier equipo de dosificacién estandar de laboratorio con un conector.

Una vez completamente vacia, la bolsa puede eliminarse con los residuos de pldstico (PVC).

Control de Calidad

Control Fisico/Quimico
Color:  amarillo pH:7,020,2 a 25%C
Control de Fertilidad

Dosificar en tubo/ 100 + 20 UFC (productividad)/ Subcultivar, tras mantener a 20-25 °C durante 45 minutos a Th E. coli y estafilos. Listerias Th 20 2°C.
Control microbiolégico segin normativa 150 11133:2014/ A1:2018.

Aerobiosis. Incubacion a 37 °C + 1, lectura a las 18 + 2h

Microorganismo Desarrollo

Stoh. aureus ATCC® 25923, WDCM 00034 Bueno. Recuperacion +30% T0 (recuento original)
Escherichia coli ATCC® 25922, WDCM 00013 Bueno. Recuperacion £30% T0 (recuento original)
Escherichia coli ATCC® 8739, WDCM 00012 Bueno

Salmonella typhimurium ATCC® 14028, WOCM 00037 Bueno

Salmonella enterica ATCC® 13076, WDCM 00030 Bueno

L. monocytogenes ATCC® 13932, WDCM 00027 Bueno. Recuperacion +30% T0 (recuento original)
L. monocytogenes ATCC® 35152, WDCM 00109 Bueno. Recuperacion +30% T0 (recuento original)
Escherichia coli ATCC® 8739, WDCM 00012 Bueno. Recuperacion £30% T0 (recuento original)

Control de Esterilidad
Incubacion 48 horas a 30-35 'y 48 horas a 20-25 °C: SIN CRECIMIENTO
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