
BUFFERED PEPTONE WATER ISO
5171Referencia:

Producto:

Ficha Técnica

Diluyente y medio líquido para el pre-enriquecimiento no selectivo de muestras de alimentos según las normas ISO 6579, 6785, 6887 y 8261.

Especificación

AlmacenamientoCaducidad
16 8-25 ºC

10 Frascos
Botella 125 ml capacidad total

Encajado
1 caja con 10 botellas de 125 ml. Tapón inyectable:  tapón plástico con
rosca. No se recomienda la utilización de jeringas con agujas de diámetro
superior a 0,8 mm.

meses
con: 90 ± 3 ml

Presentación

Composición (g/l):
Peptona de Caseína.............................................................10,0
Sodio cloruro.......................................................................5,0
Fosfato disódico12 H2O........................................................9,0
Fosfato potásico.................................................................. 1,5

Composición

Descripción/Técnica
Descripción:
Esta formulación de la clásica Agua de Peptona aúna las ventajas de los dos diluyentes tradicionales en el muestreo de alimentos: las cualidades revitalizadoras del agua peptonada y la
capacidad amortiguadora del tampón fosfato.
La composición de este diluyente se ajusta a la formula de la normativa ISO 6579 para la detección de Salmonella en alimentos, pero también cumple las especificaciones de otras normas ISO
para alimentos concretos (6785, 6887 y 8261).

Técnica:
Utilizar el medio según fines previstos, muestras y métodos validados.

amarilloColor :

Control de Calidad
Control Físico/Químico

Control de Fertilidad

Stph. aureus ATCC® 25923, WDCM 00034 Bueno. Recuperación ±30% T0 (recuento original)
Escherichia coli ATCC® 25922, WDCM 00013 Bueno. Recuperación ±30% T0 (recuento original)
Escherichia coli ATCC® 8739, WDCM 00012 Bueno
Salmonella typhimurium ATCC® 14028, WDCM 00031 Bueno
Salmonella enterica ATCC® 13076, WDCM 00030 Bueno
L. monocytogenes ATCC® 13932, WDCM 00021 Bueno. Recuperación ±30% T0 (recuento original)
L. monocytogenes ATCC® 35152, WDCM 00109 Bueno. Recuperación ±30% T0 (recuento original)
Escherichia coli ATCC® 8739, WDCM 00012 Bueno. Recuperación ±30% T0 (recuento original)

Dosificar en tubo/ 100 ± 20 UFC (productividad)/ Subcultivar, tras mantener a 20-25 ºC durante 45 minutos a 1h E. coli y estafilos. Listerias 1h 20± 2ºC.
Control microbiológico según normativa ISO 11133:2014/ A1:2018.

Aerobiosis. Incubación a 37 ºC ± 1, lectura a las 18 ± 2h

pH: 7,0 ± 0,2 a 25ºC

Microorganismo Desarrollo

Control de Esterilidad
Incubación 48 horas a 30-35 ºC y 48 horas a 20-25 ºC: SIN CRECIMIENTO
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