'/ Condalab

Agar Nutritivo Semisélido ISO Cat. 2046

Para la confirmacion seroldgica de deteccion de Salmonella de especies de Salmonella y para la deteccion de motilidad.

Informacion practica

Aplicaciones Categorias
Confirmacién Salmonella
Deteccion Salmonella

Industria: Aguas de consumo / Alimentacién

Regulaciones: ISO 6579

Principios y usos

Agar Nutritivo Semisélido se recomienda para la confirmacion serolégica de Salmonella spp mediante el antigeno H . Ademas, se recomienda el agar
nutritivo semisolido para la deteccién de especies de Salmonella en base a la motilidad. Organismos méviles como, por ejemplo, Salmonella muestra
una zona difusa de crecimiento que se extiende desde la linea de inéculo de la pufialada. Los organismos no méviles crecen solo a lo largo de la linea

El extracto de carne de vaca y las peptonas proporcionan nitrégeno, vitaminas, minerales y aminoacidos esenciales para el crecimiento. El agar
bacteriolégico es el agente solidificante que proporciona en este caso una base semisélida adecuada para la confirmacién serolégica de H.

Foérmula en g/L

Agar bacteriol6gico 6 Extracto de carne 3
Peptona 5

Preparacion

Suspender 14 gramos de medio en un litro de agua destilada. Mezclar bien y disolver con calor con agitacién frecuente. Hervir durante un minuto hasta
disolver por completo. Esterilizar en autoclave a 121 °C durante 15 minutos. Enfriar a 45-50 °C, mezclar bien y dispensar 15 ml en placas de Petri
pequefas. No permitir que se solidifique.

Instrucciones de uso

Para la confirmacion serolégica de Salmonella:
- Inocular el agar nutritivo semisélido con una colonia pura no aglutinable.
- Incubar a 37+1 °C durante 243 h.

Control de calidad

Solubilidad Apariencia Color del medio deshidratado Color del medio preparado Final pH (25°C)
Sin restos Polvo fino Beige Ambar, ligeramente opalescente 7,0+0,2

Test microbiologico

Segun ISO 11133:
Condiciones de incubacién: (34-38 °C / 24£3 h).
Condiciones de inoculacion: Productividad cuantitativa (100£20. Min. 50 CFU).

Microrganismos Especificacion Reaccion caracteristica
Salmonella enteritidis ATCC 13076 Buen crecimiento Movilidad (+)
Salmonella typhimurium ATCC 14028 Buen crecimiento Movilidad (+)
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Salmonella typhi ATCC 6539 Buen crecimiento Movilidad (+)

Almacenamiento

Temp. Min.:2 °C
Temp. Max.:25 °C
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