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'; Condcﬂab Producto: BUFFERED PEPTONE WATER ISO 6579, 1ISO
22964, ISO 6887, ISO 19250, DIN 10181, 10160,

Especificacién

Diluyente y medio liquido para el pre-enriquecimiento no selectivo de muestras de alimentos segdn las normas ISO 6579, 6785,
6887 y 8261.

Presentacién
10 Frascos Encajado Caducidad Almacenamiento
Botellas 250 ml capacidad total 1 caja con 10 botellas de 250 ml. Tapén 16 meses 8-25°C
con: 225 + 5 ml inyectable: tapén plastico con rosca. No se
recomienda la utilizacién de jeringas con agujas
de didmetro superior a 0,8 mm.
Composicién
Composicién (g/l):
TriptoNa. oo 10,00
Sodio cloruro.....couuueeeeiieeeieaaaei, 5,00
Fosfato disédico......cccevevvvunnenenn. 9,00
Fosfato potdsico.......c.cceevvuvernnen. 1,50
Descripcién/Técnica

Descripcién:

Esta formulacién de la clésica Agua de Peptona adna las ventajas de los dos diluyentes tradicionales en el muestreo de alimentos:
las cualidades revitalizadoras del agua peptonada y la capacidad amortiguadora del tampén fosfato.

La composicién de este diluyente se ajusta a la formula de la normativa ISO 6579 para la deteccién de Salmonella en alimentos,
pero también cumple las especificaciones de otras normas I1SO para alimentos concretos (6785, 6887 y 8261).

Técnica:
Utilizar el medio segin fines previstos, muestras y métodos validados.

Control de Calidad

Control Fisico/Quimico

Color : amarillo pH: 7 £ 0,2 a 25°C
Control de Fertilidad

Dosificar en tubo / 10 10* (Productividad)/ Subcultivar, tras mantener a 20-25°C durante 45 minutos a Th..
Control microbiolégico segin normativa UNE-EN 1ISO 11133:2014/ A1:2018.

Aerobiosis. Incubacién a 36 + 2°C, lectura a las 18+2 h

Microorganismo Desarrollo
Stoh. aureus ATCC® 25923, WDCM 00034 Bueno. Recuperacién +30% TO (recuento original)
Escherichia coli ATCC® 25922, WDCM 00013 Bueno. Recuperacién £30% TO (recuento original)

Escherichia coli ATCC® 8739, WDCM 00012
Salmonella typhimurium ATCC® 14028, WDCM 00031
Salmonella enterica ATCC® 13076, WDCM 00030
Control de Esterilidad

Incubacién 48 horas a 30-35°C v 48 horas a 20-25°C: SIN CRECIMIENTO
Verificacién a 7 dias tras incubacién en las mismas condiciones
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